Chateau Landonnet

Appellation Bordeaux Supérieur

SITUATION GEOGRAPHIQUE

Situé sur la commune de Soulignac, ce vin est produit sur un sol
graveleux et un sous sol calcaire.

ENCEPAGEMENT
70% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot

VINIFICATION

Macération d’environ 3 semaines en cuves inox.
Pressurage pneumatique.

Macération finale a chaud.

Elevage en fiits de chéne pour une période de 8 a 12 mois.

CONDITIONNEMENT
Bouteille lourde. Bouchon en liége naturel 1¢" choix.

Caisse carton de 6 bouteilles.

DEGUSTATION

La bouche puissante est structurée par des tanins fins. Le nez
dévoile des notes de fruits noirs.
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Entre 5 et 10 ans.
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